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bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

NEUSIED ERSEE: 

Gemeinde Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Illmitz 

Andau 

Edelstal 
Gols 

Halbturn 

Jois 

Pamhagen 

Podersdorf 
St. Andrä 
Tadten 

Winden 

Weissburgunder 858 17,2 17,6 7,5 6,5 6,7 2,6 3,33 

Zweigelt 859 17,0 17,2 6,7 6,5 6,8 1,8 3,34 

St.  aurent 860 15,2 15,2 6,9 6,3 6,3 3,0 3,44 

Muskat Ottonell 871 13,8 14,6 5,8 5,9 5,7 1,5 3,36 

Gelber Muskateller 872 13,4 14,2 8,4 6,7 7,0 1,9 3,16 

Müller Thurgau 873 14,4 15,0 6,5 5,8 6,2 2,0 3,33 

Grüner Veltliner 875 13,2 14,2 9,0 7,2 7,4 2,8 3,34 

Sauvignon Blanc 874 12,6 14,6 9,3 7,6 7,6 2,7 3,21 

Welschriesling 876 11,8 13,0 9,9 8,2 7,7 3,2 3,17 

Blaufränkisch 2013 15,8 16,4 9,2 8,4 8,4 2,5 3,18 

Chardonnay 894 17,1 18,2 6,8 6,0 6,6 2,1 3,47 

Grüner Veltliner 903 14,4 15,0 6,9 6,4 6,6 2,2 3,36 

Welschriesling 896 14,0 6,3 7,6 1,9 3,15 

Ruländer 900 18,2 19,2 6,3 5,8 6,1 2,0 3,46 

Merlot 893 15,6 6,8 8,0 1,6 3,25 

Zweigelt 877 16,8 17,4 6,9 6,3 7,0 1,7 3,39 

Blaufränkisch 902 15,9 17,0 7,5 6,5 7,2 1,6 3,23 

St.  aurent 2008 16,8 17,0 7,0 6,2 6,4 2,7 3,55 

Zweigelt 891 17,2 18,2 7,0 6,7 7,5 1,3 3,40 

Merlot 890 16,8 18,8 7,1 6,8 7,2 1,9 3,48 

Rheinriesling 2007 13,8 14,4 9,6 7,6 8,3 1,6 3,03 

Blaufränkisch 889 16,6 16,8 7,9 7,5 8,1 1,7 3,27 

Chardonnay 888 17,2 18,2 7,1 6,0 6,7 1,6 3,36 

Zweigelt 862 16,0 16,4 7,0 6,5 7,1 1,8 3,33 

Blaufränkisch 886 15,2 16,0 8,6 7,8 8,0 2,3 3,21 

Chardonnay 865 17,4 17,8 7,8 6,8 6,4 3,4 3,49 

Welschriesling 866 13,0 13,6 8,8 7,9 7,8 2,8 3,12 

Traminer 2009 16,8 17,2 5,0 5,0 5,8 1,3 3,42 

Rösler 2010 14,4 15,2 8,9 7,9 8,7 1,8 3,18 

Zweigelt 867 15,0 16,8 7,0 6,5 7,1 1,6 3,34 

Blaufränkisch 2011 15,6 15,8 9,2 7,9 7,9 2,7 3,23 

Cabernet Sauv. 904 17,2 7,9 7,6 3,1 3,32 

Chardonnay 870 17,0 17,8 7,0 6,5 6,9 2,2 3,40 

Zweigelt 882 13,8 15,8 8,3 7,2 8,0 1,6 3,18 

Blaufränkisch 2006 16,2 17,5 7,4 7,1 7,5 1,9 3,32 

Welschriesling 881 14,0 15,8 8,9 7,6 8,0 2,1 3,14 
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bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

NEUSIED ERSEE-
HÜGE  AND: 

Gemeinde Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Eisenstadt 

Donnerskirchen 

Großhöflein 
Mörbisch 

Oggau 

Pöttelsdorf 

Rust 
St. Margarethen 

Blaufränkisch 121 13,8 14,6 8,9 8,9 9,0 2,4 3,03 

Zweigelt 122 14,0 15,2 8,5 7,6 8,1 1,7 3,17 

Blaufränkisch 3002 15,0 16,8 8,4 6,8 7,4 1,7 3,16 

Syrah 856 13,4 15,4 10,7 8,6 8,0 3,0 3,12 

Merlot 855 13,0 14,8 10,9 9,3 8,6 3,3 3,12 

Sauvignon Blanc 118 14,6 13,2 11,3 10,6 8,5 4,6 3,05 

Welschriesling 116 11,6 14,2 11,1 7,7 7,7 2,7 3,19 

Chardonnay 114 15,6 17,0 9,3 8,1 7,3 3,4 3,26 

Grüner Veltliner 1040 12,2 13,0 8,6 7,2 7,5 2,5 3,22 

Muskat Ottonel 850 13,6 15,8 6,8 5,7 6,2 1,0 3,27 

Muskat Ottonel 2000 14,0 16,0 6,0 5,8 6,3 1,4 3,26 

Traminer 851 15,6 17,0 7,1 7,3 7,9 2,0 3,20 

Blaufränkisch 3000 15,6 16,8 8,1 7,9 7,4 1,6 3,20 

Merlot 2005 17,0 6,8 7,1 2,1 3,26 

Chardonnay 3100 13,6 16,2 10,2 8,9 7,0 4,3 3,26 

Chardonnay 3101 15,2 16,4 10,4 8,1 7,0 3,6 3,27 

Weissburgunder 1028 14,4 15,6 8,1 6,5 7,0 2,0 3,22 

Grüner Veltliner 1029 15,4 15,6 8,9 6,8 7,2 1,3 3,23 

Welschriesling 1030 14,6 7 7,5 1,5 3,20 

Muskat Ottonel 2004 13,2 14,6 6,2 5,8 6,0 1,6 3,23 

Blaufränkisch 2015 15,8 16,3 8,7 7,1 7,5 2,1 3,28 

Zweigelt 1025 17,4 17,6 6,8 6,2 6,7 2,1 3,44 

Blaufränkisch 2003 15,2 16,0 7,8 7,0 7,8 1,7 3,22 

Chardonnay 1024 16,6 17,6 7,9 6,9 6,6 3,1 3,41 

Welschriesling 1027 14,4 16,0 8,3 6,5 7,2 1,7 3,21 

Blaufränkisch 1023 15,0 15,2 9,7 7,7 8,4 1,5 3,06 

Zweigelt 1022 13,6 14,4 9,8 7,4 8,3 1,0 3,09 

Chardonnay 1020 16,2 16,8 9,3 7,4 7,6 2,3 3,22 

Grüner Veltliner 1021 16,4 17,0 8,7 6,5 7,3 1,2 3,25 

Zweigelt 173 15,0 16,6 9,7 8,1 8,2 2,2 3,12 

Zweigelt 174 14,8 15,8 8,9 7,5 8,1 2,0 3,18 

Blaufränkisch 171 15,6 16,8 11,1 8,7 8,2 2,6 3,11 

Blaufränkisch 172 15,4 16,9 10,4 8,8 8,5 2,8 3,15 

Blaufränkisch 2019 14,4 15,2 10,2 8,4 8,4 2,3 3,08 

Merlot 184 16,0 7,9 7,6 2,6 3,20 

Weissburgunder 2002 13,6 15,6 9,3 7,1 7,2 2,3 3,14 

Zweigelt 188 14,2 15,2 8,3 7,6 8,1 1,4 3,12 

Grüner Veltliner 186 14,6 14,6 10,1 8,1 7,6 3,1 3,25 

Welschriesling 198 13,8 14,4 9,2 7,7 8,2 2,0 3,11 
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bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

MITTE BURGEN AND: 

Gemeinde Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Deutschkreutz 

Horitschon 

 utzmannsburg 

Neckenmarkt 

Zweigelt 1 13,8 15,8 8,3 7,1 7,3 2,3 3,23 

Blaufränkisch 2012 14,4 15,6 10,4 8,0 7,8 2,4 3,13 

Chardonnay 2001 14,8 8,2 

Zweigelt 91 15,4 16,4 9,0 7,2 7,7 1,7 3,14 

Blaufränkisch 6 15,6 16,8 9,3 7,9 8,1 1,9 3,15 

Zweigelt 884 13,6 15,8 10,5 7,5 8,0 2,2 3,20 

Blaufränkisch 883 13,2 15,6 10,6 7,5 7,6 2,1 3,15 

Blaufränkisch 885 13,4 15,6 12,7 8,9 8,4 2,6 3,07 

Cabernet Sauvignon 2018 15,2 8,8 7,7 3,3 3,12 

Zweigelt 837 14,2 15,0 8,4 7,3 7,4 2,2 3,21 

Zweigelt 838 15,0 16,8 8,1 6,9 7,3 1,9 3,26 

Blaufränkisch 835 15,6 16,6 8,5 7,1 7,4 2,1 3,26 

Blaufränkisch 836 14,2 15,4 8,6 7,6 7,6 2,3 3,20 

Blaufränkisch 839 15,2 16,4 9,1 7,7 7,8 2,1 3,15 

Blaufränkisch 3001 16,0 17,0 9,2 7,8 7,6 2,5 3,22 

Chardonnay 840 14,2 15,4 10,1 8,5 7,7 3,3 3,18 

SÜDBURGEN AND: 

Gemeinde Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Dt. Schützen 

Eisenberg 
Eltendorf 
Gaas 
Heiligenbrunn 

Rechnitz 

Welgersdorf 

Blaufränkisch 59 15,2 16,0 10,5 9,1 8,7 2,1 3,07 

Zweigelt 60 14,4 15,8 10,1 8,7 8,3 2,5 3,11 

Zweigelt 62 15,4 16,4 9,8 8,2 7,8 2,4 3,15 

Blaufränkisch 841 14,2 15,2 11,8 10,3 9,5 2,8 3,03 

Noah 2014 14,8 10,1 7,6 4,4 3,10 

Welschriesling 1032 13,4 8,9 7,2 3,4 3,11 

Isabella 2016 13,6 5,2 5,5 1,8 3,19 

Concord 2017 13,6 6,1 5,8 2,0 3,09 

Welschriesling 2020 13,6 10,8 9,5 3,1 2,97 

Welschriesling 154 12,4 10,6 8,0 4,5 3,00 

Blaufränkisch 2021 15,8 7,0 7,6 1,9 3,17 
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bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

Carnuntum: 

Gemeinde Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Göttlesbrunn Zweigelt 263 13,6 8,1 8,9 1,8 3,07 

Zweigelt 265 15,8 8,0 8,4 2,1 3,18 

Zweigelt 266 16,6 7,9 8,0 1,8 3,18 

Blauburgunder 262 16,2 8,5 8,7 2,3 3,18 

Blauburgunder 204 15,6 9,9 8,4 3,7 3,10 

Blaufränkisch 203 16,4 8,4 8,5 2,6 3,21 

Merlot 267 13,8 8,1 8,9 2,2 3,19 

Merlot 274 17,2 7,9 8,2 2,4 3,32 

Sauvignon Blanc 208 16,2 8,1 8,3 2,3 3,16 

Sauvignon Blanc 273 14,6 9,3 8,8 3,0 3,10 

Grüner Veltliner 268 13,4 8,8 9,0 2,2 3,04 

Gelber Muskateller 269 14,6 7,4 7,1 2,9 3,25 

THERMENREGION: 

Gemeinde Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Baden 

Gumpoldskirchen 

Guntramsdorf 

Perchtolsdorf 

Zierfandler 402 13,6 8,1 7,6 2,7 3,06 

Rotgipfler 401 17,0 6,2 6,2 2,0 3,16 

Grauer Burgunder 400 14,0 8,3 7,7 2,8 3,06 

Neuburger 252 15,2 16,0 7,7 6,9 7,4 2,0 3,21 

Rotgipfler 258 13,6 13,8 8,9 7,6 7,4 2,6 3,11 

Rheinriesling 272 13,2 14,4 11,6 9,4 8,9 2,7 2,99 

Weißburgunder 257 12,8 13,6 10,2 8,6 8,7 2,3 3,03 

Zierfandler 253 14,0 15,2 9,7 7,9 7,9 2,4 3,19 

Zweigelt 232 14,4 14,8 8,3 7,6 7,9 1,8 3,12 

Grüner Veltliner 275 15,4 17,0 8,5 7,0 7,3 1,7 3,20 

Welschriesling 228 13,8 14,0 9,6 8,2 8,2 2,4 3,06 

Chardonnay 229 15,4 16,4 9,2 7,8 6,9 3,1 3,18 

Riesling 230 14,6 16,0 12,0 9,8 8,3 3,4 3,03 

Zweigelt 254 14,0 7,1 7,8 1,8 3,09 

St.  aurent 242 14,8 6,6 6,5 2,8 3,27 

Rheinriesling 240 17,0 7,2 6,7 2,5 3,15 

Neuburger 239 17,5 7,0 7,7 1,6 3,18 

Chardonnay 243 16,4 7,2 7,0 2,6 3,20 

Seite 4  on 8 

mailto:office@bawb.at


3
S

2
S

 

   

 

 

 

  

      

     

     

Spalte2 Spalte
Spalte4Spalte5palte6 Spalte7 Spalte8Spalte9Spalte10Spalte11

 

 
 

 
 

 
 

 

 

Spalte1 Spalte
Spalte3Spalte4palte5 Spalte6 Spalte7Spalte8Spalte9Spalte10

 

 
 

 
 

 
 

 

 

   

bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

KAMPTA : 

Gemein e Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Langenlois Blauburger 605 13,0 7,8 6,9 3,6 3,22 

Zweigelt 614 13,6 9,4 7,5 3,9 3,05 

Chardonnay 600 14,2 8,9 6,7 4,5 3,22 

Grüner Veltliner 601 11,2 10,5 7,7 4,8 3,03 

Grüner Veltliner 604 12,8 6,4 6,3 2,8 3,29 

Welschriesling 603 11,6 11,0 7,1 5,7 3,01 

Riesling 602 12,4 15,5 7,7 9,1 2,95 

KREMSTA : 

Gemein e Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Krems Grüner Veltliner 534 14,6 7,7 6,3 3,9 3,36 

Rheinriesling 533 14,2 11,0 7,5 5,5 3,10 

Gelber Muskateller 530 14,6 7,7 5,5 4,3 3,23 

Traminer 531 

Seite 5  on 8 

mailto:office@bawb.at


2
S

 

   

 

 

 

  

      

     

     

Spalte1 Spalte
Spalte3Spalte4palte5 Spalte6 Spalte7Spalte8Spalte9Spalte10

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   

bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

Weinviertel 

Gemein e Sorte Ried 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Poys orf 

Retz 

Wolkers orf 

Gaweinstal 

Grüner Veltliner 
Frei-
berg 13,1 14,3 7,4 3,16 

Minimals 

chnitt 

Zweigelt 
Frei-
berg 11,5 13,3 8,4 3,04 

Minimals 

chnitt 

Blauer Portugieser 
Golli-
tsch 13,0 13,9 4,7 3,39 

Grüner Veltliner 
Alten-
berg 11,9 13,3 9,7 2,93 

bewässe 

rt 

Müller Thurgau 
Har-
lander 11,0 11,8 8,1 2,97 

Zweigelt 
Holz-
apfeln 14,5 16,1 8,1 3,10 Tr  eteilt 

Grüner Veltliner 
Stixen-
kreute 
r 

16,2 8,5 3,03 
aus e-

dünnt 

Welschriesling 
Haus-
wein-
garten 

13,2 10,5 2,98 Kabinett 
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bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

Südsteiermark 

Ort Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

 abitschberg 

Kitzeck 

Schloßberg 

Müller Thurgau 13,7 6,9 6,0 3,3 3,26 

Welschriesling 10,9 10,4 7,1 5,0 2,98 

Weißburgunder 15,1 6,6 6,0 2,4 3,11 

Chardonnay West 14,4 7,6 6,2 3,3 3,09 

Chardonnay Ost 14,8 9,1 5,9 4,9 3,12 

Gelber Muskateller 14,0 6,7 4,9 3,6 3,24 

Sauvignon blanc 15,1 8,9 7,0 3,8 3,07 

Grauer Burgunder 14,2 9,1 6,3 4,8 3,15 

Zweigelt 14,2 7,9 6,2 3,6 3,22 

Blauer Wildbacher 

Müller Thurgau 15,4 7,8 6,2 4,3 3,33 

Welschriesling 13,9 9,6 7,9 4,4 3,08 

Weißburgunder 14,5 8,6 7,1 3,6 3,05 

Chardonnay 14,2 9,9 6,8 4,8 2,99 

Rheinriesling 12,3 12,6 9,2 5,9 2,95 

Gelber Muskateller 12,0 9,3 6,1 5,0 3,12 

Sauvignon blanc 13,8 12,1 8,2 6,4 3,01 

Grauer Burgunder 14,2 11,1 8,2 5,4 3,11 

Sauvignon blanc BIO 14,1 11,6 7,7 5,7 3,11 

Zweigelt 13,1 9,6 8,4 3,3 3,03 

Vulkanland 

Ort Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Straden 

St. Peter/O. 

Müller Thurgau 15,2 6,5 6,6 2,7 3,39 

Welschriesling 13,4 9,2 7,2 3,6 3,05 

Weißburgunder 15,8 8,1 7,9 2,6 3,14 

Chardonnay 16,2 7,5 6,9 2,6 3,16 

Scheurebe 13,9 7,0 5,6 3,1 3,11 

Sauvignon Blanc 15,7 8,1 7,1 2,8 3,06 

Zweigelt 15,1 7,1 6,8 2,1 3,13 

Müller Thurgau 14,4 7,8 7,3 3,0 3,30 

Welschriesling 12,1 9,2 7,5 3,2 3,03 

Weißburgunder 14,9 6,9 6,5 1,9 3,13 

Scheurebe 13,3 10,4 6,9 4,7 3,01 

Gelber Muskateller 14,8 6,5 5,2 2,5 3,23 

Sauvignon Blanc 16,1 9,0 7,8 3,1 3,07 

Zweigelt 14,8 7,8 6,8 2,3 3,12 
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bawb.at 

 ffice@bawb.at 

T +43 2682 65905 
REIFEPARA ETER 2022 

F +43 2682 65905-42 
29. Au ust, 35. Kalenderwoche 

Gölbeszeile 1, 7000 Eisenstadt 
Bemerkun : 

Weststeiermark 

Ort Sorte ID 
°KMW 
Vor-
woche 

°KMW 
Titr.Sr. 
Vor-
woche 

Titr. 
Säure 

Wein-
säure 

Äpfel-
säure 

pH-
Wert 

An-
mer-
kung 

Aichegg Gelber Muskateller 14,7 7,8 5,8 3,8 3,22 

Burgegg Welschriesling 15,2 8,3 8,1 2,7 3,19 

Traminer 16,8 7,0 7,1 2,6 3,30 

Blauer Wildbacher 13,2 16,1 10,4 8,0 2,94 

Dietenberg Blauer Wildbacher 11,9 17,9 10,3 9,4 2,90 

Eibiswald Blauer Wildbacher 13,5 13,4 8,9 6,3 2,98 

Weißburgunder 15,0 7,5 7,4 2,0 3,11 

Sauvignon Blanc 16,3 8,7 8,4 2,6 3,12 

Gelber Muskateller 14,1 6,2 5,4 2,4 3,26 

Sauvignon Blanc Neu 16,1 9,5 8,7 3,3 3,11 

Gundersdorf Blauer Wildbacher 

Hochgrail Weißburgunder 14,7 8,5 7,4 3,4 3,16 

Rheinriesling 12,2 14,9 9,3 7,8 2,97 

Sauvignon Blanc 14,1 9,3 7,1 4,3 3,13 

Blauer Wildbacher 12,1 16,2 8,3 9,5 2,99 

Krass Blauer Wildbacher 12,9 17,8 10,8 9,4 2,92 

 angegg Blauer Wildbacher 12,0 19,8 10,0 11,4 2,83 
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